
DINER
S T A R T E R S

soep  van  de  chef  |  6 ,5 0  

t omat en  cr émesoe p  |  6 , 50  

b reekbrood |  6 ,50  |  9  
a iol i  |  Pesto

nacho ' s  de  b istro  |  9  
sals a  |  gua camole  |  gr i ekse  y ogh urt
Cheddar cheese  |  b o su i  |  Gro e n e  p epers
met  Geh a kt  |  1 1  

champign on potje  |  1 0  
Romi ge  knoflook s aus  
gegra t in eer de  kaas  |  kno flookbr ood

Kipkluifje s  |  1 1  
B BQ SAUS

Gal ia  MEloen  |  1 1 ,5 0
sla  melange  |  Rauwe ha m |  B Alsa mico

bieten  carpaccio  |  13
rucola  |  feta  kaas  |  cherry  toma ten
Balsamico  |  Walnoten

rundercarpaccio  |  14
rucola  |  geroosterde  tu inbon en
Parmezaanse  kaas  |  truffelma yonai se

steak  tartaar  |  14 ,50
RUND |  augurk |  tomberry 's
rucola  |  rode  u i  |  kwartel  e i  
fr isse  kruidenmayonais e  

duo van  garnaal  |  14 ,50
hollandse  garnaaltjes  |  cocktail  saus
Gemarineerde  garnalen  |  appe l  |  rode  u i
tomberry 's  |  c i troen  dressing  

proeveri j  van  v ier  |  14 ,5 0
4  voorgerechtjes  van  onze  kaart  



DINER
V A N  D E  G R I L L

b urger  de  smid  |  23 ,5 0  
sla  melange  |  che ddar  cheese
t oma a t  |  B acon ge fr i t u ur de  u itj es
b b q sa us  

B urger  de  b istro  |  23 ,50
sla  melange  |  romige  br ie  
rode  u ien  chutne y  

pasta  k ip  pest o  |  22  
rucola  |  p i jnboomp itt e n
cher ry  tomaten  |  p a rmez aans e  kaas

Saté  va n  de  haas  |  23 , 5 0
25 0 gra m |  satés au s 
gefr ituur de  u itjes  

B La ck  a ngus  st ea k  
15 0  gram |  26
300 gram |  39 ,5 0

peppe r  steak  |  29 , 50
25 0 gra m 

b la ck  A ngus  knoflook st eak  
15 0  gram |  26 ,50
300 gram |  40  

R ib  EYE  dry-aged  |  37
200  gram |  2 1  dagen  droog g e r i j pt

smokey  sweet  r ibs  
500  gram |  25 ,50  
750  gram |  32 ,50
1000 Gram |  39 ,50

mix  de  smid  |  35
500 GRAm |  spareribs  |  pepper  steak  
saté  van  de  haas  |  +  keuze  u it ;
k ipkluifjes  of  gamba 's   

k ies  één  van  de  onders taand e  s auz en ;
kruidenboter  |  strogano f fsaus  
pepersaus  |  knoflooksaus 
satésaus  |  Gebakken  champigno ns  

U I T  D E  Z E E

gamba 's  -  knoflookol ie  
10  stuks  |  22
15  stuks  |  26

zeebaars  |  28
groene  kruiden  korst  |  c i troe n  

toni jn  steak  |  29 ,50  
oosterse  marinade   



DINER
V E G E T A R I S C H  

ravi ol i  |  20 ,50  
rucola  |  kruiden  r oom |  t ruf fel
b ospa dde stoelen  |  Cher ry  to mat en
parmezaan s e  kaas  

salade  romi ge  br i e  |  18  
cher ry  tomaten  |  cr o ut ons  |  A p p el
walnot en  |  rode  u i e n ch u t n e y

gegrilde  cour get te  |  20 ,5 0  
rucola  |  rode  u i  |  ch err y  t omate n  
noten  mix  |  pesto  |  pa r meza ans e  kaas  

E X T R A ' S

kruidenboter  |  2  

extra  saus  |  3

gebakken  champignons  |  3

rust ieke  fr iet  |  3

appeltje  in  vanillesaus  |  4  

zoete  aardappel  fr iet  |  parmezaanse  

kaas  |  truffelmayonaise  |  4 ,50  

het  gehe im  van  de  smid !  
onze  koks  maken  gebruik  van  de  b este

verse  ingrediënten  en  gaan vo or
kwalite it  met  producten  u it  de

achterhoek!   

a l le  h oofdgerechten  wo r de n  gese r v e er d  m e t
aard appel  ga rn ituur  |  w a rm e  gr oen t e n  

r ust ieke  fr ieten  |  app elt je  i n  van i lle s a u s   

hee ft  u  ee n  v raag  of  opm er kin g  o v e r  
e ven tuele  a ller g ene n ,  m e l d  d i t  a a n  o n z e  

gasth ee r  of  gast vr ouw  

V O O R  D E  K I D S

de  k i ndergerechten  wor de n  
geserveerd  met  r us t i eke  f r i e t en
a ppelmoes  |  mayona is e

t oma ten  crèmesoep  |  5  

f r ikandel  |  7 , 50  

b i tterballen  |  4  stu ks  |  7 , 50

spa rerib  -  zoete  ma ri na de  |  1 2

varkenssaté  -  satésau s  |  1 2   

pasta  k ip  pest o  |  1 2  


